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Taverna Platon




Taverna Platon

Xenos wird der Fremde genannt,
in unserer Heimat ist er Gast und Freund.

Philoxenia, Gastfreundschaft wollen auch wir lhnen anbieten.

Fuhlen Sie sich unter Freunden, seien Sie willkommen.

Wir mochten lhnen ein Stiick Griechenland nahe bringen,
unsere Spezialitaten fir Magen und Geist, aber ebenfalls ein

wenig Lebensart.
Deshalb legen wir nicht nur Wert auf qualitatvolle Zubereitung
der Speisen, sondern sind desgleichen um lhr ,atmospharisches*

Wohlbefinden bemiiht.

Kommen Sie also mit Zeit fiir sich selbst und fiir Gesprache mit

Freunden.

" Wir hoffen, dass Sie schéne und genussreiche Stunden in

.. unserem Haus verleben werden.
ri '\\..

- Offnungszeiten:

_ | ' Mo. - Fr. 17 - 22 Uhr
Samstag, Sonntag & Feiertage
12 - 15 Uhr & 17 - 22 Uhr
| Dienstag Ruhetag

| Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer




Kalte Vorspeisen

1. Oliven ° 4,50 €

2. Peperoni © 4,50 €
Feta Natur © 6,00 €

4. Tsatsiki® 5,00 €
hausgemacht

5. Tarama ™" 5,50 €

hausgemachte Fischrogencreme

7. Auberginencreme © 6,90 €
hausgemacht mit Knoblauch und Feta

8. Meeresfriichtesalat ™ 8,90 €
eingelegt in Ol und WeiRwein

; o ,6,B,D,G
12. Vorspeisenteller’

von allen kalten Vorspeisen etwas

14,90 €

Salate

9. Krautsalat
10. Tomatensalat

11. Gurkensalat

G,K

6D,
13. ‘Bauernsalat SO
gemischter Salat mit Thunfisch und Fetakasegg:

dazu Knoblauchbrot

14. Hellas Salat ':'}'

e

traditioneller Salat nach griechischer Artfit™ "+~ |
Knoblauchbrot /

6,D,G,K

15. Platon-Salat

Suyyen

16. ‘]Tomarensuyye .
17. CBoﬁnensupye




Warme Vorsyeisen

18.

19.

20.

21,

22,

24.

72,

28.

20.

Dolmadakia **°
Weinblatter gefllt

Feta ©
gegrillter Fetakase in Alufolie mit Zwiebeln

Platon Saganaﬁi P

Fetakase nach griechischer Art mit Sesam und Honig
an Feldsalat und Cherrytomaten

Kolokithakia®®

Gebratene Zucchini mit Tsatsiki

Garnelen - aus der P bfanne o B
mit Tomaten, Lauchzwiebeln und Knoblauch,
uberbacken mit Fetakdse

G ?mfﬁ'e Peperoni
frischem Knoblauchél bestrichen

: G
Champignons
gefullt mit Lauchzwiebel und mit Kdse Uberbacken

We‘gge Bohnen ©

tberbacken mit Fetakase

4 ” P £
Spinat oder Broccoli
in Sahnesauce mit Kdse tiberbacken

Bfarterte?tascﬁen e
gefillt mit Fetakase

31. Sardellen - gebraten AP

8,00 €

8,00 €

8,90€

8,00 €

10,90 €

6,90 €

7,90 €

7,90 €

8,00 €

7,80 €

8,90 €



Lammgpezia(itdten

30. Lamm-SouffaEi 22,90 €
dazu Pommes und Tsatsiki

32. Lammekoteletts 22,00 €
mit weiRen Riesenbohnen und Reis

33. Lammfilet ° 2390 €
dazu Brokkoli in Sahnesauce und Kartoffelchips

G
35. Lammteller 23,90 €
Lammkotelett, Lamm-Souflaki und Lammfilet,
dazu Backkartoffel mit Sour Cream und Knoblauchbrot

Aus der CPfanne

38. Gyros ?fanne © 15,90 €
mit Champignons, Lauch, Paprika und Knoblauch
in Sahnesauce, dazu Kartoffelchips

40. Gyros S}:'eziaf'G 16,50 €

in Metaxasauce mit Kése tiberbacken, dazu Kartoffelchips

G
41. Platon ?fanne 17,30 €
Schweinefilet-Medaillons mit Zwiebeln, Champignons
und Paprika in Sahnesauce, dazu Kartoffelchips

43. Spinat und Champignons G—vegetariscﬁ- 13,50 €
in Sahnesauce, dazu Knoblauchbrot

44. Putengeschnetzeltes © 16,90 €

mit Brokkoli, Champignons in \
Sahnesauce mit Kése iberbacken dazu
Kartoffelchips

Zu unseren ﬂ{auptsyeisen servieren wir einen Salat vorweg



Grill - Spezialititen

50.

€3,

53.

55.

56.

58.

63.

64.

65.

Souflaki ¢

ein GrillspieR vom Schweinefilet,
dazu Pommes und Tsatsiki

) G
Rinderleber
mit gebratenen Zwiebeln, dazu Reis und Tsatsiki

P,
‘?uten—SouffaEl
dazu Reis und Tsatsiki

3 , G
CB:fteE:

Hackfleisch geflllt mit Tomaten und Fetakdse,
dazu Pommes und Tsatsiki

G
Gyros
Geschnetzeltes vom Drehspiel, dazu Pommes und Tsatsiki

Schweinefilet-Medaillons ¢
mit Metaxasauce und Kartoffelchips

‘Rumysteaﬁ -ca :2003-’&’G
dazu Backkartoffel mit Sour Creme und Knoblauchbrot

‘Putenﬁrustﬁfet ¢
geflllt mit Fetakdse und Tomaten,
dazu Pommes und Tsatsiki

Mousakas ©
Auberginen-Kartoffel-Hackauflauf

mit Bechamelcreme &
L

15,80 €

14,90 €

15,80 €

16,80 €

15,50 €

18,50 €

22,90 €

18,90 €

16,50 €

Zu unseren ’}fauytsyeisen servieren wir einen Salat vorweg



Grillplatten

70. ﬂ(ogcu—?fatte 3 18,90 €
Souflaki, Leber und Gyros, dazu Reis und Tsatsiki

72, Herkules-Platte 18,90 €

Lammkotellets und Gyros, dazu Reis und Tsatsiki

73. Rhodos-Platte © 18,90 €
Souflaki, Suzukaki und Gyros, dazu Pommes und Tsatsiki

T Zeus-Platte © 21,90 €
Lammfilet und Gyros, dazu Reis und Tsatsiki

76. Platon-Platte ™° 22,80 €

Schweinefilet, Gyros, Putensteak und Lammfilet,
dazu eine Backkartoffel mit Sour Creme und Knoblauchbrot

; . GK
78. Grillplatte (fir 2 Personen) 41,00 €
Souflaki, Suzukakia, Schweinefilet, Putensteak und Gyros,
dazu Pommes, Reis und Tsatsiki, vorweg eine Salatplatte

ZU unseren ‘J—(auytsyeisen servieren wir einen Salat vorweg

‘Extra CBeifagen

100. Knoblauchbrot *
101. Reis

102.

103. Pommes

108. Kartoﬁefcﬁiys
106. Kleiner Salat “*
107 Tsatsiki ©

108. Metaxa Sauce °




F iscﬁgem’cﬁte

5 D
80. Kalamaria * 16,50 €
gebratene Tintenfischringe, dazu Pommes

81. Garides 22,50 €

Scampis vom Grill mit Reis und Kartoffelchips

83. Seefacﬁs{ifet —8eﬁraten— R 18,00 €

dazu Brokkoli in Sahnesauce und Kartoffelchips

85. %tﬁarscﬁﬁfef -865?’(11’611— e 19,50 €

dazu Spinat in Sahnesauce und Kartoffelchips

Zu unseren Tiscﬁgericﬁten servieren wir unsere ﬁausgemacﬁre
Knoblauchsauce *©

Fiir den kleinen ﬂ-(unger

45. (jymsG 11,50 €
dazu Pommes, Tsatsiki und Salat

46. Souflaki ® 11,50 €
dazu Pommes, Tsatsiki und Salat

47. Suzukakia . 11,00 €

dazu Reis, Tsatsiki und Salat

48. Putensteak ¢ 11,50 €
dazu Reis, Tsatsiki und Salat

Dessert

¥ . 6,G
90. Gemischtes Eis 5.90 €
Vanille, Erdbeer, Schoko ’

91. Coup Denmark *°

3 Kugeln Vanilleeis mit Sahne und Schokolagensauce 5,90 €
A ) 16.C.C oA {
92 Tiramisu
& 5,90 €
93. griecﬁiscﬁerjogﬁurt s obile
mit Honig und Walnissen ’
94. ‘Kuge[’ﬂfisﬁ’c 1,9C€

G
96. Creme Catalana’
Vanillecreme mit Riuhrzucker, flambiert 5,90.€



